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Formazione degli Addetti del settore Alimentare

At sensi dell’Art. 5 della legge Regionale19 marzo 2013 n.2

OGGETTO: Formazione in tema di igiene alimentare degli addetti del settore alimentare (ex libretti
sanitari).

L'art. 5 della L. R. n. 2 del 19 marzo 2013, affida direttamente al datore di lavoro (Dirigente
scolastico), il ruolo di impartire la formazione/informazione agli addetti alla produzione,
manipolazione e vendita di sostanze alimentari, scegliendone le modalita e i contenuti minimi.

Modalita di formazione

Tenendo conto dell’esigenza di formare tutti gli allievi entro breve termine e comunque prima che
accedano alle attivita di laboratorio, e delle competenze dei docenti-formatori presenti nelle classi, si
propone per ["anno scolastico 2017/2018 il seguente piano di formazione:

| docenti di sostegno non in possesso di adeguata formazione in tema di: igiene alimentare degli
addetti del settore alimentare (ex libretti sanitari), sono pregati di adeguare il proprio orario con
quello dei docenti di scienze degli alimenti nelle classi prime per I'enogastronomia e l'ospitalita
alberghiera dell’istituto Alberghiero al fine di completare la propria formazione in vista dell’utilizzo
dei laboratori da parte degli studenti.

Contenuti

Premesso che i contenuti minimi del percorso di formazione e le relative competenze previste in
esito devono essere chiaramente identificate e facilmente comprensibili all’utenza finale per
permettere I'autovalutazione delle stesse, gli istituiti che fanno parte del Consorzic degli IPSEOA del
Veneto di comune accordo hanno indicato in 3 ore la durata minima del percorso con i seguenti
contenuti minimi:

= lgiene della persona: igiene delle mani, abbigliamento, consapevolezza del proprio stato di
salute ecc.;

= Malattie trasmissibili dagli alimenti: cause e conseguenze;

B Sanificazione (degli ambienti e delle attrezzature).

La verifica finale degli apprendimenti consistera nella somministrazione di un test sugli
argomenti oggetto dell'intervento formativo, comprendente una batteria di 15 domande a
risposta multipla, di cui una sola corretta; la verifica andra corretta, vidimata e messa agli atti
(Ufficio didattica). Al termine del percorso oltre al rilascio dell’attestato di frequenza e di
superamento del percorso verra consegnato e fatto sottoscrivere agli allievi il DECALOGO
del’0.M.S., “Norme di comportamento per una corretta preparazione/manipolazione sicura
degli alimenti”. | docenti coinvolti sono pregati di programmare tale attivita, di verbalizzarla: a)
nel registro elettronico riportando la seguente dicitura: “Formazione degli addetti del settore
alimentare ai sensi dell’art. 5 della Legge regionale 19 marzo 2013, n. 2” e b) nell’apposito
registro cartaceo, che potra essere ritirato presso la Segreteria Didattica e al cui interno sara
inserito un foglio presenze da far firmare agli studenti. IL DIRIGENTE SCOLASTICO
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